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A ementa pode sofrer alteragdes pontuais em virtude de imprevistos, substituindo-se a refei¢éo por alimentos com composig@o nutricional semelhante.

As refeigdes contém ou podem conter as seguintes substancias ou produtos e seus derivados: 'Cereais que contém gluten; 2Crustaceos; *0Ovos; *Peixes; *Amendoins,;

6Soja; "Leite; SFrutos de Casca Rija; ®Aipo; °Mostarda; '"Sementes de Sésamo; '“Dioxido de enxofre e sulfitos; *Tremogo; "*Moluscos

Declaragéo nutricional: valores médios de 100g ou 100ml, calculados a partir dos valores médios conhecidos dos ingredientes utilizados, segundo o Instituto Nacional

de Saude Dr. Ricardo Jorge, Tabela de Composigdo de Alimentos (2007) e a informagéo disponibilizada pelos fornecedores.

VE - Valor Energético; LIP. — Lipidos; AG Sat. — Acidos Gordos Saturados; HC — Hidratos de Carbono; Prot. — Proteinas
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